5. Procesos en el servicio de
alimentacién

Compra de alimentos:

\dentificar y seleccionar los proveedores.Disponer
de las especificaciones y criterios de calidad de los
alimentos

Transporte : Requisitos de los Vehiculos, Trasportadores de
Alimentos, Criterios minimos de y rechazo de
Rec Verificacién __calibracién _del termémetro de

AlImacenamiento:

[Congelacién, refrigeracion, seco, Uso adecuado de

Preparacion

(Pelado, corte y picado), Pesado, Coccién de los

Servido y distribucion:

Servir en la vajilla con los cubiertos requeridos y.

PLAN DE CAPACITACION EN BPM
LOCALIDAD: MARTIRES
OBJETIVO GENERAL: Reconocer que las Buenas Practicas de Manufactura (BPM) son la herramienta principal para evitar los riesgos de contaminacién microbiolégica en los alimentos.
JUSTIFICACION: Las BPM estan reglamentadas por la Resolucién 2674 de 2013 del Ministerio de Salud y Proteccion Social y son de obligatorio cumplimiento por parte de toda institucion donde se realicen los procesos de compra, recibo, almacenamiento, preparacion, servido y distribus de alii La i6 implica una
i de los desde que se producen hasta que se incidit i sobre la salud de una poblacién. Las BPM (Buenas practicas de Manufactura), son
todas aquellas durante la ion del servicio de alil ion que deben una comida en con nes ideales de INOCUIDAD, por ende es de importancia la educacion sani
TEMAS GENERALES TEMAS ESPECIFICOS SUBTEMAS METODOLOGIA DOCENTE DURACION RG] i) RCOs0 SrEETER OEhERE SIEERERE
Objertivo General
Objetivos especificos
sanitaria
de alimentos
1. Generalidades y L 1HORA
Basicos Buenas Practicas de BPM

Alimento
Alimento
|Alimento Alterado
|Alimento C
Alimento
Concepto Sanitario
Inocuidad de los Alimentos Principios basicos de BPM
[Alimentos de mayor riesgo en salud publica
|Alimentos de menor riesgo en salud publica

2, Clasificacion de los alimentos y [Alimentos de medio riesgo en salud piblica

li i i Definicién- CI 1HORA

Los mi i en los alimentso Crecimiento de los
Contaminacion microbiana en los alimentos Indicadores y patogenos

entregar 2 HORAS
Definicion, Normatividad, Programa de Limpieza basicos
Programa de Limpieza y
3. Plan de Saneamiento basico Programas programa de control de Plagas
Definicion, Normatividad, Programa de Limpieza Programa de Manejo Residuos Solidos
Programa control de agua
Programas 2 HORAS
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